
 
 

Ziegler´s Steakhousekarte      …  vƇ Aƅgäuer Weiderind 
 

Unser Rindfleisch stammt von ausgewählten, regionalen 
Erzeugern, die großen Wert auf eine artgerechte Haltung und 
verantwortungsvolle Schlachtung legen. Durch kurze, nachhaltige 
Lieferwege bleibt die Frische erhalten und die Umwelt geschont. 
Jede Fleischsorte reift anschließend 5-6 Wochen in Ruhe, damit 
sich Geschmack und Qualität optimal entwickeln können. 
 

Vorspeisenempfehlung 
„Gambas al ajillo“ 
Garnelen in heißem Knoblauch-Chilliöl mit Weißbrot       13,50 EUR    

Tatar vom Allgäuer Rinderfilet pikant gewürzt mit  
Salatbouquette geröstetem Brot und Knoblauchgel          18,50 EUR    
 

Pfannengericht 
Filetgulasch „StroganoƯ“ kurz gebratene Filetstreifen nach 
russischer Art Rinderfiletstreifen Champignons Zwiebeln 
Essiggurken Tomatenwürfel angebraten und mit Cognac und 
brauner Soße abgelöscht dazu servieren wir Ihnen Butterreis und 
einen bunten Salatteller                 28,50 EUR / 32,50 EUR / 36,50 EUR                                        
 

Süße Leckereien 
Hausgemachter Walnussbrownie mit Maracujasorbet  
und Fruchtgarnitur                                                                             10,50 EUR   

Creme Brûlée „Chef Choice“ wöchentlich wechselnd                        3,80 EUR                                                                        
 

Welche Garstufe bevorzugen Sie?               
1.innen roh/ rare   2.im Kern blutig/ medium rare 
3.rosa gebraten/medium  4.durch gebraten/ well done  
 



 
 

Ziegler´s Steakhousekarte      …  vƇ Aƅgäuer Weiderind 

Welche Zubereitung bevorzugen Sie? 
Western Style Kräftige Bratensoße mit geschmelzten 

Zwiebeln und gebratenem Rauchspeck 

Mexican Style Pikante Soße mit Chili-Knoblauch 
Tomatenwürfel und Mais 

Surf & Turf Hausgemachte Kräuterbutter und 2 
Riesengarnelen vom Grill +4,50 EUR) 

Bacon & Beans Kräftige Bratensoße mit gebratenem Speck 
Kidneybohnen und Tomatenwürfel 

Classic Style Kräuterbutter oder PfeƯersoße oder 
Knoblauchsoße oder Rostzwiebeln und 
Bratensoße 

Unsere Spezialitäten 

 

Beilagen – immer 2 Beilagen Ihrer Wahl 
Salat, Grillgemüse, Spätzle, Pommes frites, Kroketten, 
BratkartoƯeln, Butterreis, KartoƯelWedges, OfenkartoƯel mit 
Kräuterdip 

 Ladies 
Cut 

Gentleman´s 
Cut 

Master´s 
Cut 

Heavy 
Cut 

Rinderrücken/ 
Roastbeef 

150g 
26,00 
EUR 

200g 
31,00  
EUR 

250g 
36,00  
EUR 

300g 
41,00 
EUR 

Rinderfilet/ 
Das Edelste des Rindes 

150g 
32,00 
EUR 

200g 
38,00 
EUR 

250g 
43,00 
EUR 

300g 
48,00 
EUR 


